
WOLA

PÓŁMISEK PRZEKĄSEK - 85 zł
Gobhi Koliwada, Chicken Tikka, Gosht Seekh Kebab, 
Paneer Tikka, Hara Bara Kebab, Raita, Chutney 

TRADYCYJNE SMAKI PROSTO Z ULIC BOMBAJU

Serce Bombaju
w naszej stolicy
Właściciel restauracji urodził się w Bombaju, 
indyjskiej kolebce aromatycznych przypraw, 
zapachów i różnorodnych smaków. Wraz z żoną 
przemyca te smaki w swoich restauracjach 
w Warszawie od 2009 roku. 

Lista Alergenów występujących 
w naszych daniach jest dostępna 

u obsługi. W przypadku nietolerancji 
pokarmowej, bardzo prosimy
o informacje oraz konsultacje

z naszą obsługą.

Poziom ostrości

Dania wegańskie

Specjalności
z pieca Tandoor 

TANDOORI FISH SAMUDRA - 60 zł
Sandacz marynowany w indyjskich 
przyprawach pieczony z cytryną i warzywami 
w piecu glinianym, serwowany z sosem 
pomidorowo-imbirowym

TANDOORI LAMB TIKKA - 65 zł 
Kawałki jagnięciny marynowane w indyjskich 
ziołach pieczone w piecu podawane z sosem 
miętowym oraz sałatką

TANDOORI DUCK - 58 zł
Pierś z kaczki w indyjskich przyprawach 
podawana z chutneyem i sałatką

RESHMI PANEER TIKKA - 48 zł
Ser paneer w orzechowej marynacie pieczony 
z cukinią i papryką podany z pesto 
kolendrowym 

LASOONI PRAWNS - 52 zł 
Krewetki tygrysie marynowane i pieczone 
w piecu

GOSHT SEEKH PARATHA - 42 zł 
Chleb indyjski nadziewany mieloną jagnięciną

GOSHT SEEKH KEBAB - 36 zł 
Kebab z mielonej jagnięciny pieczony w piecu 
tandoor

TANDOORI CHICKEN TIKKA - 28 zł 
Udka z kurczaka w ostrej jogurtowej 
marynacie

MALAI KEBAB - 28 zł 
Piersi z kurczaka marynowane w paście 
z orzechów nerkowca

PANEER TIKKA - 34 zł 
Świeży biały ser marynowany i pieczony 
w piecu tandoor

Bombaj nasta 
Bombajskie śniadania 

Serwowane  w Weekendy
w godzinach 11:00 - 13:00

Nasze śniadania serwowane są z filiżanką 
indyjskiej herbaty Chai Masala

EGG BHURJI - 32 zł 
Indyjska jajecznica z masalą / Poha – smażone 

płatki ryżowe / Angari Tikki - pikantny kotlecik 
warzywny / chutney / Butter Naan  

PANEER BHURJI - 32 zł
Duszony ser paneer / Poha - smażone płatki 
ryżowe / Hara Bara Kebab - zielony kotlecik 

warzywny / chutney / Sesame Naan

CHOLE BHATURA - 32 zł 
Ciecierzyca z chlebkiem Bhaturaw sosie 

pomidorowym 

PESHAWARI PARATHA - 24 zł 
Chlebek z pieca tandoor nadziewany białym serem 

i bakaliami  

BOWLE-SAŁATY
BOMBAJ VEG BOWL  - 39 zł
Edamame / marchew / kalafior / burak / sałata 
/ orzechy nerkowca / granat / 
dip pomidorowo-kokosowy 

TANDOORI CHICKEN BOWL - 44 zł
Kurczak z pieca tandoor / cukinia / marchew / 
papryka / czerwona cebula / sałata rzymska / 
szpinak / roszponka / czarnuszka / vinaigrette 
czosnkowy

PRAWNS/PANEER SALAD BOWL - 49 zł
Krewetki lub Paneer / ananas / mung daal / sałata 
rzymska / roszponka / papryka / granat 
/ kolendrowo - miętowe pesto 

STREET FOOD
DAHI PURI - 19 zł
Chrupiące kuleczki nadziewane warzywami 
i jogurtem

PAO BHAJI - 36 zł
Warzywa duszone na maśle z bombajską masalą 
serwowane z bułką pao, cebulą i cytryną

KEEMA MUTTER - 42 zł
Siekana jagnięcina duszona z groszkiem serwowana 
z bułką pao, cebulą i cytryną

RAGDA PATTIES - 39 zł
Kotleciki ziemniaczane podawane na curry 
z cieciorki i pomidorów z dodatkiem indyjskich 
chrupek, jogurtu i granatu 

DODATKOWA BUŁKA PAO - 5 zł

CHUTNEYE I DIPY 1 szt - 6 zł / 3 szt - 16 zł

Kolendrowo - Miętowy / Pomidorowo - Kokosowy / 
Raita / Daktylowo - Tamaryndowy          / 
 Samudra                    / Mango Chutney         /   
 Pikle Indyjskie  

ZUPY
MULLIGATEWNY SHORBA - 19 zł 
Zupa z żółtej soczewicy z mleczkiem kokosowym

MUTTON SHORBA - 25 zł
Zupa gulaszowa z jagnięciną i ciecierzycą

SEA FOOD SHORBA - 27 zł 
Pikantna zupa z owocami morza, pomidorami 
i mleczkiem kokosowym

PRZEKĄSKI 
MASALA PAPAD - 14 zł
Chrupiące pieczywo z mąki grochowej 
z pomidorem i kolendrą

VEG SAMOSA - 1 szt 12 zł / 2 szt 21 zł
Pieróg z ciasta kruchego nadziewany ziemniakami, 
groszkiem i orzeszkami

ONION BHAJIA - 22 zł
Smażone cebulowe kulki

CRISPY ALOO - 19 zł
Chrupiące ziemniaczki 

GOBHI KOLIWADA - 20 zł
Kalafior w pikantnym cieście 

PANEER PAKORAS - 32 zł
Kawałki sera paneer w chrupiącym cieście z mąki 
grochowej

SAMPHIRE KOLIWADA - 29 zł
Soliród, czyli szparagi morskie w ostrym cieście
z mąki grochowej

MUTTON SAMOSA - 1 szt 13 zł / 2 szt 24 zł
Pieróg z ciasta kruchego nadziewany jagnięciną
i ziemniakami

CHICKEN 65 - 32  zł 
Kawałki kurczaka w ostrym cieście z liśćmi curry

SQUIDS KOLIWADA - 37 zł 
Chrupiące indyjskie kalmary

PRAWNS KOLIWADA - 47 zł 
Krewetki tygrysie w ostrym cieście

JHINGA FRY - 47 zł
Krewetki smażone na klarowanym maśle 
z czosnkiem, liśćmi curry i kolendrą

Szef Kuchni : Ramchandra Singh



THALI LUNCH           PONIEDZIAŁEK - PIĄTEK    12:00 - 16:00

WEGETARIAŃSKIE 
PALAK DAAL - 36 zł
Żółta soczewica smażona z pomidorami,
szpinakiem i chilli

DAAL MAKHANI - 38 zł   
Ciemna soczewica duszona w sosie 
pomidorowo-nerkowcowym 

PALAK PANEER - 48 zł
Kawałki białego sera w sosie szpinakowym

PANEER TIKKA MASALA - 48 zł 
Kawałki białego sera z pieca tandoor w ostrym 
sosie pomidorowym

PANEER MAKHANI - 48 zł 
Kawałki białego sera z pieca tandoor w kremowym 
sosie z orzechów nerkowca i pomidorów

PANEER CHILLI - 48 zł 
Kawałki białego sera smażone z warzywami, 
chilli i sosem sojowym

DEWANI HANDI - 42 zł
Batat, cukinia, pieczarki, kalafior, 
świeży szpinak w kremowym sosie 
szpinakowo- kolendrowym

BOMBAJ MASALA VEGETABLES - 40 zł
Ciecierzyca, cukinia, kalafior w sosie 
z mleczkiem kokosowym i liśćmi curry

BHINDI VEG MASALA - 42 zł 
Okra, ziemniaki, cukinia z orzeszkami nerkowca  
duszone w pomidorach

VEGETARIAN SIZZLER - 50 zł
Okra, ser Paneer, mini kukurydza, marchew, fasola, 
cukinia i orzeszki ziemne podawane na gorącym 
półmisku

INDYJSKIE SŁODKOŚCI 
GULAB JAMUN - 16 zł
Smażone mini pączki w słodkim syropie kardamonowym

RAS MALAI - 16 zł
Kulki serowe w sosie szafranowym

KULFI - 18 zł
Tradycyjne Indyjskie lody

PESHAWARI NAAN - 24 zł
Chrupiący placek z pieca tandoor z dodatkami do wyboru: 
Serem paneer i rodzynkami / Pastą orzechowo-czekoladową

RYŻ
MIX VEGETABLE PULAO - 19 zł
Ryż smażony z warzywami

PULAO - 16 zł
Ryż smażony do wyboru z:
zielonym groszkiem / kuminem / miętą / cytryną

PLAIN PULAO - 16 zł
Ryż smażony z przyprawami

PLAIN RICE - 9 zł
Gotowany ryż basmati

Z JAGNIĘCINĄ 
MUTTON BOMBAJ MASALA - 58 zł
Jagnięcina w sosie kokosowo-cebulowym 
z liśćmi curry

MUTTON GULZAR - 58zł 
Kawałki jagnięciny w sosie 
nerkowcowo-migdałowym

MUTTON  BELI  RAM - 58 zł 
Jagnięcina duszona w pomidorach i punjabi 
masala

MUTTON MOLEE - 58 zł 
Kawałki jagnięciny w sosie 
pomidorowo-nerkowcowym z kokosem 
i papryką

BHUNA GOSHT - 58 zł 
Jagnięcina smażona w Indyjskich przyprawach

KERALA LAMB CURRY - 58 zł  
Jagnięcina przygotowana na sposób 
południowo-indyjski

MUTTON CHILLI SIZZLER - 62 zł  
Kawałki jagnięciny z warzywami, chilli i sosem 
sojowym podane na gorącym półmisku

Szczególnie polecamy
Royal Thali 

Zestaw dla 2 osób
czyli 12 smaków na 1 talerzu

ROYAL THALI - 199 zł
Z SZAMPANEM GOSSET GRAND RESERVE BRUT - 499 zł

Garlic Chicken Tikka, Gosht Seekh Kebab, Crispy Aloo
Palak Daal, Prawns Chilli, Balti Chicken

Mint pulao, Tandoori Bread
Raita, Chutneys, Papad, Pikle

  

ROYAL THALI WEGETARIAŃSKIE - 179 zł
Z SZAMPANEM GOSSET GRAND RESERVE BRUT - 479 zł

Garlic Paneer Tikka, Gobhi Koliwada, Hara Bara Kebab
Palak Daal, Paneer Makhani, Bhindi Veg Sizzler

Mix veg pulao, Tandoori Bread
Raita, Chutneys, Papad, Pikle

Z KURCZAKIEM 
KURCZAK ROŚLINNY + 7 zł

BUTTER CHICKEN - MURGH MAKHANI - 52 zł
Kurczak z pieca tandoor w kremowym sosie 
pomidorowo-orzechowym

BOMBAJ MASALA CHICKEN - 50 zł
Kurczak w  żółtym sosie kokosowym z liśćmi curry

COCONUT CHICKEN - 50 zł  
Kurczak z pieca tandoor w słodkim sosie 
kokosowym

CHICKEN TIKKA MASALA - 52 zł  
Kurczak z pieca tandoor w ostrym sosie 
pomidorowym

BALTI CHICKEN - 50 zł  
Kawałki kurczaka ze świeżą papryką 
w aromatycznym sosie z orzeszkami ziemnymi

CHICKEN HARA MASALA - 50 zł
Kurczak w sosie szpinakowo- kolendrowym

CHICKEN CHETTINAD - 50 zł   
Kurczak z dodatkiem kokosa w ostrym sosie 
z południa Indii

CHICKEN MADRAS - 50 zł  
Kurczak w bardzo ostrym sosie curry z regionu 
Madras

CHICKEN TIKKA SIZZLER - 56 zł 
Kurczak z pieca tandoor z papryką i cukinią podany 
na gorącym półmisku

DUCK CHILLI SIZZLER - 64 zł 
Kaczka z pieca podawana na gorącym półmisku

CURRY * Do każdego Dania głównego podajemy ryż basmati lub chlebek
   NAAN / ROTI wliczone w cenę. Chlebki smakowe są dodatkowo płatne.

OBWIESZCZENIE
Drodzy Goście jeśli jesteście zadowoleni z jedzenia 
oraz obsługi, nie zapomnijcie o napiwkach 
dla naszego personelu.
Dla stołów od 4 osób doliczamy 10% serwisu.

Nasze restauracje znajdziesz na 
Woli, Pradze oraz Mokotowie.

bombajmasala.pl

CHLEBKI Z PIECA TANDOOR 
PLAIN  NAAN /  ROTI  - 12 zł
Indyjski chleb  pieczony w piecu tandoor

BUTTER / LASOONI / MINT / KALONJI /
CORIANDER  NAAN / ROTI - 15 zł
Chleb z mąki pszennej lub ziarnistej z dodatkiem do 
wyboru: czosnkiem / masłem / miętą / czarnuszką / 
sezamem

ASSORTED BREAD BASKET - 28 zł
Mieszanka wybranych chlebków indyjskich

ALOO PALAK PARATHA - 24 zł
Chlebek nadziewany pikantnymi duszonymi 
ziemniakami i szpinakiem

MASALA KULCHA - 24 zł  
Chlebek nadziewany pikantną pastą z ziemniaków 
i cebuli

CHEESE PARATHA - 24 zł
Chlebek z pieca tandoor nadziewany serem  
 z masalą

Z RYBĄ / Z KREWETKAMI 
BOMBAJ MASALA FISH / PRAWNS - 54 zł / 60 zł
Sandacz / krewetki w sosie z mleczkiem 
kokosowym i liśćmi curry

MOLEE FISH / PRAWNS - 54 zł / 60 zł
Sandacz / krewetki  z papryką w kokosowym 
sosie curry

GOAN FISH / PRAWNS CURRY - 54 zł / 60 zł
Sandacz / krewetki w sosie 
czosnkowo- pomidorowym z rejonu Goa

PRAWNS CHILLI - 60 zł 
Krewetki smażone z warzywami z chilli i sosem 
sojowym

SEAFOOD  SIZZLER - 64 zł 
Krewetki, kalmary, sandacz smażone z papryką 
i szparagami morskimi podawane na gorącym 
półmisku

BIRYANI
Tradycyjne danie z Północy Indii czyli ryż duszony z:

JAGNIĘCINĄ - 62 zł
KREWETKAMI - 62 zł
KURCZAKIEM - 56 zł
WARZYWAMI I SEREM PANEER - 50 zł


